


MENU

Disponible durante Marzo y Abril 2026

Entradas

Elija una opcion

Crema de camaron con aceite de cilantro.
Carpaccio de lomito con pan de la casa.

Deconstruccion de ensalada de melocoton asado con queso de
cabra.

Principales

Elija una opcion
Pulpo a la gallega con ensalada de la casa.

Puyazo en salsa al ajillo, papas baby, salteadas y vegetales
a la plancha.

Milanesa napolitana gratinada con mozzarella, acompanada de
pure de papa y ensalada con reduccion balsimica.

Postres

Elija una opcion

Mousse de maracuya con crocante de coco.
Cheescake de frutos rojos.

Mousse de expreso con baileys

CAasa
VERANDA

HOTEL
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